
M E N U
Amuses 

T a t a k i  v a n  t o n i j n
G e r o o k t e  e e n d e n b o r s t
G e g r a t i n e e r d e  o e s t e r  

Eindejaars

Voorgerecht 
K r e e f t e n s o e p  

Tussengerecht 
V i t e l l o  t o n a t o  
O F
G e b a k k e n  c o q u i l l e s  m e t  s t r u c t u r e n  v a n  p o m p o e n  

Hoofdgerecht 
H e r t e n f i l e t  m e t  w i n t e r g r o e n t j e s ,  k r o k e t j e s  e n
p o i v r a d e s a u s  
O F  
K a b e l j a u w h a a s j e  m e t  k n o l s e l d e r p u r é e ,  b e u r r e
b l a n c s a u s  e n  w i n t e r s e  g a r n i t u r e n  

Dessert 
V e r f i j n d  c h o c o l a d e d e s s e r t  
O F
G e b a k  m e t  s t r u c t u r e n  v a n  f r a m b o o s  

€ 7 5  p . p .  –  z o n d e r  d r a n k e n
€ 9 0  p . p .  –  i n c l u s i e f  d r a n k e n

G l a a s j e  b u b b e l s ,  w a t e r  e n
a a n g e p a s t e  w i j n e n

i n b e g r e p e n .


	€75 p.p. – zonder dranken
	€90 p.p. – inclusief dranken
	Glaasje bubbels, water en aangepaste wijnen inbegrepen.
	Eindejaars
	MENU
	Amuses
	Voorgerecht
	Kreeftensoep

	Tussengerecht
	Vitello tonato
	OF
	Gebakken coquilles met structuren van pompoen


	Hoofdgerecht
	Hertenfilet met wintergroentjes, kroketjes en poivradesaus
	OF
	Kabeljauwhaasje met knolselderpurée, beurre blancsaus en winterse garnituren


	Dessert
	Verfijnd chocoladedessert
	OF
	Gebak met structuren van framboos




