
Tapas

Voorgerechten

Hoofdgerechten

Desserts

Eindejaars

Bestellen:

Tataki van tonijn 
Gerookte eendenborst

€ 4.00 PP.

€ 4.00 PP.

€ 12.00

Kreeftensoep 1L  €  15.00 L.

€ 22.00

Oesters € 3.50 ST.

€ 12.00

TAKE AWAY
info@brasserie-sublime.be | 051.63.43.43
Pastoor Slossestraat 25, Roeselare

Gegratineerde oesters € 4.00 ST.

Gerookte zalm  € 4.00 PP.

Vitello Tonato
Gebakken coquille met texturen van pompoen 
Carpaccio van rund 
Garnaalkroket (per st.) 
Gerookte zalm 
Garnaalcocktail 

€4.00 ST
€ 12.00
€ 18.00

Hertenfilet met wintergroeten, en poivradesaus
Kabeljauwhaasje met knolselderpuree en beurre blancsaus
Hertenstoofpotje
Gegrilde zalm met wittewijnsaus
Vitello Tonato
Carpaccio van rund 

€ 32.00
€ 28.00
€ 22.00
€ 25.00
€ 24.00
€ 26.00

Verfijnd chocoladedessert
Gebak met structuren van framboos
Chocolademousse
Panna Cotta met rood fruit 

€ 12.00
€ 12.00
€ 6.00
€ 6.00

extra’s

       € 65.00Eindejaars menu
kroketten mini 12st            €  5.00
knolselder puree 0.500 gram € 10.00
gebakken krieltjes 0.500 gram € 8.00



Eindejaars
M E N U
Amuses 

T a t a k i  v a n  t o n i j n
G e r o o k t e  e e n d e n b o r s t
G e g r a t i n e e r d e  o e s t e r  

Voorgerecht 
K r e e f t e n s o e p  

Tussengerecht 
V i t e l l o  t o n a t o  
O F
G e b a k k e n  c o q u i l l e s  m e t  s t r u c t u r e n  v a n  p o m p o e n  

Hoofdgerecht 
H e r t e n f i l e t  m e t  w i n t e r g r o e n t j e s ,  k r o k e t j e s  e n
p o i v r a d e s a u s  
O F  
K a b e l j a u w h a a s j e  m e t  k n o l s e l d e r p u r é e ,  b e u r r e
b l a n c s a u s  e n  w i n t e r s e  g a r n i t u r e n  

Dessert 
V e r f i j n d  c h o c o l a d e d e s s e r t  
O F
G e b a k  m e t  s t r u c t u r e n  v a n  f r a m b o o s  

F e e s t m e n u  T a k e - a w a y  –  € 6 5
p . p .


	Eindejaars
	TAKE AWAY
	Bestellen:
	Tapas
	Tataki van tonijn
	Gerookte eendenborst
	Kreeftensoep 1L
	Oesters
	Gegratineerde oesters
	Gerookte zalm
	€ 4.00 PP.
	€ 4.00 PP.
	€  15.00 L.
	€ 3.50 ST.
	€ 4.00 ST.
	€ 4.00 PP.

	Voorgerechten
	Vitello Tonato
	€ 12.00
	Gebakken coquille met texturen van pompoen
	Carpaccio van rund
	Garnaalkroket (per st.)
	€ 22.00
	€ 12.00
	€4.00 ST
	Gerookte zalm
	Garnaalcocktail
	€ 12.00
	€ 18.00


	Hoofdgerechten
	€ 32.00
	Hertenfilet met wintergroeten, en poivradesaus
	Kabeljauwhaasje met knolselderpuree en beurre blancsaus
	€ 28.00
	Hertenstoofpotje
	€ 22.00
	Gegrilde zalm met wittewijnsaus
	€ 25.00
	Vitello Tonato
	€ 24.00
	Carpaccio van rund
	€ 26.00

	Desserts
	extra’s
	Eindejaars menu
	Verfijnd chocoladedessert
	€ 12.00
	Gebak met structuren van framboos
	€ 12.00
	Chocolademousse
	€ 6.00
	Panna Cotta met rood fruit
	€ 6.00
	Feestmenu Take-away – €65 p.p.



	Eindejaars

	MENU
	Amuses
	Voorgerecht
	Kreeftensoep

	Tussengerecht
	Vitello tonato
	OF
	Gebakken coquilles met structuren van pompoen


	Hoofdgerecht
	Hertenfilet met wintergroentjes, kroketjes en poivradesaus
	OF
	Kabeljauwhaasje met knolselderpurée, beurre blancsaus en winterse garnituren


	Dessert
	Verfijnd chocoladedessert
	OF
	Gebak met structuren van framboos




